QOTTOMURA

RISTORANTE-PIZZERIA

)

Z1od.. .

MENU

www.sottomurapiacenza.com






** Lle portate possono contenere

SOTTOMURA

RISTORANTE-PIZZERIA

ANT‘ PASTl (daia)

CARNE SALADA 14,00
FETTINE DI MANZO MARINATE CON 21 SPEZIE

CULACCIA EBURRATADOP 15,00
CON MELONE IN DECORAZIONE
PIATTO DIFORMAGGI 13,00

SERVITO CON CONFETTURE

(anche in versione vegana, chiedere al personale)

S'”ACKS‘ **(dalal4)

NACHOS 7,50
CON CHEDDAR E GUACAMOLE

ALETTE DI POLLO* 8,00
MARINATE BBQ

OLIVE ASCOLANE* 8,00
NUGGETS DIPOLLO* 8,00

FILETTI DI POLLO FRITTI IMPANATI NEI CORN
FLAKES

ONION RINGS* 7,00
ANELLI DI CIPOLLA

JALA NUGGETS* 8,00
PEPITE DI CHEDDAR E JALAPENO

PATATINEFRITTE* 5,00

*questo ingrediente potrebbe
essere conservato a temperature
inferiori agli zero gradi.

direttamente o indirettamente i
seguenti allergeni: glutine, uova,
arachidi, semi di soiqg, latte, frutta
a guscio, sedano, semi di sesamo,
anidride solforosa e solfiti, lupini.

BURGER serviti con patatine fritte *(da1a14)

FARNESE 14,50
BURGER DI MANZO, LATTUGA, POMODORO, PANE

LALUPA 14,50

BURGER DI MANZO, CHEDDAR, BACON CROCCANTE,
LATTUGA, POMODORO, PANE

GOTICO 14,50

BURGER DI MANZO, CHEDDAR, CIPOLLA CARAMELLATA,
TENNESSEE BOURBON BBQ

FACSAL 14,50

BURGER DI MANZO, MELANZANA AL FORNO,
JALAPENO, MAIONESE AL BASILICO, INSALATA

CHEOPE 14,50

BURGER DI MANZO, SCAMORZA AFFUMICATA,
CIPOLLE CARAMELLATE, GRANA A SCAGLIE SERVITO
CON SALSA

VEGGIE 14,50

BURGER VEGANO CON CIPOLLE CARAMELLATE E
PEPERONI CARAMELLATI

LA NOSTRA GRIGLIA

TAGLIATADIBLACK ANGUS
(300 g circa) SERVITA CON CONTORNO

**(dalal4)

23,50

TBONESTEAK/COSTATA 5,50/4,50 airetto
MANZO ITALIANO FROLLATO 40 GG CON CONTORNO
(disponibile in diverse grammature)

TAGLIATA DI POLLO CON CONTORNO 13,00

TOMAHAWK DI MAIALINO NERO
(300 g circa) SERVITO CON CONTORNO
(Il prodotto potrebbe non essere disponibile nei mesi pit caldi)

21,50

| prezzi potrebbero subire una
maggiorazione fino al 15%

fornito da







** Lle portate possono contenere

SOTTOMURN

RISTORANTE-PIZZERIA

PIZZE (daia1n)

MARGHERITA 7,50
POMODORO, MOZZARELLA, OLIO AL BASILICO
A FINE COTTURA

CONTADINA 9,50
POMODORO, MOZZARELLA, VERDURE AL
FORNO, OLIO AL BASILICO A FINE COTTURA

FRESCA ALCRUDO 12,00
POMODORO, LATTUGA, BOCCONCINI DI
BUFALA DOP, POMODORINI, PROSCIUTTO
CRUDO DI PARMA 24 MESI , OLIO EVO A FINE
COTTURA

ALCRUDO DIPARMA 10,00
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO
CRUDO DI PARMA 24 MESI

CRUDOERUCOLA 11,00
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO

CRUDO DI PARMA 24 MESI, RUCOLA

BUFALINA 10,00
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA DOP,
BASILICO, OLIO EVO

4 SENSI 12,50
POMODORO, MOZZARELLA, CIPOLLE
CARAMELLATE, PROSCIUTTO CRUDO DI
PARMA 24 MESI, SCAGLIE DI GRANA
PADANO, CREMA DI ACETO BALSAMICO

direttamente o indirettamente i
seguenti allergeni: glutine, uova,
arachidi, semi di soiqg, latte, frutta
a guscio, sedano, semi di sesamo,
anidride solforosa e solfiti, lupini.

VIA CALZOLAI 1,50
MOZZARELLA, GORGONZOLA DOP, PERE

PIAZZADUOMO 15,00
POMODORO, BURRATA DOP DOPO COTTURA,
CULACCIA E GRANELLA DI PISTACCHIO

PIAZZA CAVALLI 10,50
POMODORO, MOZZARELLA, @ SCAMORZA
AFFUMICATA NATURALMENTE, MELANZANE
AL FORNO, SALAME PICCANTE

VIA XX SETTEMBRE 12,00
POMODORO, BOCCONCINI DI BUFALA DOP
DOPO COTTURA, SCAGLIE DI GRANA
PADANO, PANCETTA PIACENTINA

DIAVOLA 9,50
POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE
COTTO 9,50
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO

COTTO SCELTO

NAPOLI 9,50
POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, ORIGANG,
OLIOEVO

CAPRICCIOSA CON OLIVE 1,00
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO
COTTO SCELTO, CARCIOFI, CHAMPIGNON
FRESCHI, OLIVE RIVIERA

DOLLIl DI NOSTRA PRODVZIONE; CHIEDERE AL PERSONALE.

*questo ingrediente potrebbe
essere conservato a temperature
inferiori agli zero gradi.

| prezzi potrebbero subire una
maggiorazione fino al 15%






SOTTOMURA

RISTORANTE-PIZZERIA

BlRRA ALLA SPINA (59 12¢clievi)

AUERBRAU ROSENHEIMER HELL 6,00
Lager Tedesca - Alc. 4,90% - 50 cl

IPA BIRRIFICIO FARNESE -BATMAN 6,50
Alc. 6,00% - 40 cl

WEIZEN PAULANER 6,50

Alc. 5’50% -50cl nei per'iodo piu caldo sara
sostituita da una blanche

BIRRA DELLA SETTIMANA a purtire da 6,00
Alc. da 6,00% a 9,00% -da 33 cla50cl

BlRRA (N BOTTIGLIA (159 12¢ctievi)

LA CHOUFFE BLONDE 6,00
Alc. 8,00% - 33 cl

MENABREA AMBRATA ROSSA 4,50
Alc. 7,50% - 33 cl

FOREST SILLY BIRRA BELGAD'ABBAZIA 5,00
Alc.6,80% -33cl

AUGUSTINER EDELSTOF 7,00
Alc.5,60% -50cl

VINI BIANCHI FERMI ()

LUGANA CA DEI FRATI 22,00
13% Vol. prezzo al calice 6,00 ?

PASSERINA CANTINE PANTALEONE 20,00
13% Vol. prezzo al calice 6,00 r

GRILLO BIO CANTINE PLANETA 22,00
13% Vol.

PECORINO CANTINEPANTALEONE 22,00
13,5% Vol.

GEWUTZTRAMINER HOFSTATATTER 25,00
14,5% Vol. prezzo al calice 6,00 ,

VINt ROSSI (1)

PINOT NERO MECZAN DIHOFSTATTER 25,00
13% Vol. prezzo al calice 6,50 ?

VALPOLICELLA RIPASSO DOMINI VENETI 25,00

13,5% Vol.

CHIANTIFRESCOBALDI 20,00
13% Vol. prezzo al calice 6,50

PANTERA BIO LURETTA 25,00
14% Vol.

NERO D'AVOLA PLUMBAGO PLANETA 22,00
13,5% Vol.

| prezzi potrebbero subire una
maggiorazione fino al 15%






SOTTOMURA

RISTORANTE-PIZZERIA

BOLLICINE/CHAMPAGNE E BIANCHI FRIZZANTI (1)

DOM PERIGNON 330,00

12,5% Vol.

CRISTAL BRUT 350,00

12% Vol. etichette fornite da
KRUG 171EME EDITION GRANDE CUVEE 350,00 SIGNORVINO
12,5% Vol. FIDENZA
LAURENT PERRIER 70,00

12% Vol.

FERRARI PERLE 55,00

12,5% Vol.

FERRARI PERLE MAGNUM1,5 1. 115,00

12,5% Vol.

FERRARI MAXIMUM BRUT BLANC DE BLANCS 40,00

12,5% Vol. - prezzo al calice 8,00 ’

FRANCIACORTA DOCG FERGHETTINA BRUT 30,00

12,5% Vol. - prezzo al calice 7,00 ’

FRANCIACORTA DOCG FERGHETTINA SATEN 40,00

12,5% Vol.

IL PIGRO METODO CLASSICO ROMAGNOLI 25,00

12,5% Vol.

PROSECCO VALDOBBIADENE SUP.DOCG - BISOL 25,00
11,5% Vol.- prezzo al calice 5,50 ’

ORTRUGO POGGIARELLO - SPAGO 17,00
12% Vol.

SAUVIGNON BARATTIERI 17,00
12,5% Vol.

| prezzi potrebbero subire una
maggiorazione fino al 15%







SOTTOMURA

RISTORANTE-PIZZERIA

COCKTAILS

AMERICANO 7,00
BITTER CAMPARI, VERMOUTH ROSSO, SODA
NEGRONI 8,00
BITTER CAMPARI, VERMOUTH ROSSO,
LONDON DRY GIN

SPRITZ 7,00

APEROL/CAMPARI, PROSECCO, SODA

GINTONIC 9,00
GIN BASE, TONICA FEVERTREE

VODKA TONIC 8,00
STOLICHNAYA, TONICA

MARTINI COCKTAIL 8,00
LONDON DRY GIN, VERMOUTH EXTRA DRY

COSMOPOLITAN 8,00
VODKA, TRIPLE SEC, LIME, SUCCO DI
CRANBERRY

MARGARITA 9,00
TEQUILA, TRIPLE SEC, SUCCO DI LIME, SALE

HUGO 8,00
LIQUORE FIORI DI SAMBUCO, LIME,
PROSECCO, SODA

LONGISLAND ICED TEA 9,00
RUM, VODKA, TRIPLE SEC, GIN, TEQUILA,
LIMONE, SCIROPPO DI ZUCCHERO, COCA
COLA

TEXAS ICED TEA 9,00
RUM, VODKA, WHISKEY, GIN, TEQUILA,
LIMONE, SCIROPPO DI ZUCCHERO, COCA
COLA

MOSCOW MULE 8,00
VODKA, LIME FRESCO, ZENZERO FRESCO,
GINGER BEER

LONDON MULE 8,00
GIN, LIME FRESCO, ZENZERO FRESCO, GINGER
BEER

PALOMA 8,00
TEQUILA, LIME FRESCO, SODA POMPELMO
ROSA

SEXON THE BEACH 9,00
VODKA, LIQUORE ALLA PESCA, SUCCO
D'ARANCIA, SUCCO DI CRANBERRY

SPRITZALMARACUJA 9,00
PROSECCO DOC, APEROL, PASSION FRUIT,
SUCCO D’ARANCIA

GINLEMON 9,00
GIN BASE, LEMON SODA

CAIPIROSKA ALLAFRAGOLA 10,00
VODKA, LIQUORE ALLA FRAGOLA, LIME,
ZUCCHERO DI CANNA, FRAGOLE FRESCHE

MOJITO 10,00
RUM BIANCO, MENTA, SUCCO DI LIME,
ZUCCHERO DI CANNA, SODA

CAIPIRINHA 9,00
CACHACA, LIME, ZUCCHERO DI CANNA

PINA COLADA 10,00
RUM BIANCO, CREMA DI COCCO, SUCCO DI
ANANAS, SUCCO DI LIME

| prezzi potrebbero subire una
maggiorazione fino al 15%






SOTTOMURA

RISTORANTE-PIZZERIA

COCKTAILS SIGNATVRE

NEGRONI AMODO MIO 12,00
CARPANO ROSSO, CAMPARI BITTER, TEQUILA
PREMIUM, SUCCO DI ARANCIA E TABASCO

GRANADA 12,00
SUCCO DI POMPELMO, GRANATINA, SWEET
SOUER, TABASCO E TEQUILA PREMIUM, FIORI
DI CARCADE

DAYANA 14,00
GIN BROKMANS, VODKA BELUGA, SUCCO
ALLA PESCA ARANCIA E POMPELMO, ZENZERO
E SCIROPPO DI CRANBERRY

SCARLET VIOLETTE 12,00
TRIPLE SEC, VODKA PREMIUM, SCIROPPO
ALLA VIOLETTA, POMPELMO, FIORE DI
LAVANDA

4 BIANCHIALMARACUJA 12,00

RUM BIANCO, VODKA PREMIUM, TRIPLE SEC,
GIN PREMIUM, SCIROPPO AL MARACUJA

Gl PREMIVM

Gin Tonic con

AMUERTE BIANCA 14,00
AMUERTE ROSSA 14,00
BROCKMANS 14,00
ROKU 14,00
PORCELLINE MANDARINO 14,00
PORCELLINE 14,00
J-ROSE 14,00
BULDOG 10,00
TANQUERAY 10,00
MALFY ALPOMPELMO 12,00
MARE 12,00
HENDRICK'S 10,00
BOMBAY 10,00

| prezzi

potrebbero subire una
maggiorazione fino al 15%
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RISTORANTE-PIZZERIA

L LocalLe

Il nostro locale offre un’esperienza unica, con
tre anime che si fondono perfettamente: il
Wynwood Lounge Bar, il Bar Centrale
Ciringuito e il Ristorante - Pizzeria
Sottomura.

Il nome “Wynwood"” prende ispirazione dal
celebre “Wynwood Art District” di Miami, un
quartiere iconico che unisce arte, cultura e
vita notturna, cuore pulsante della
metropoli.

I nostro Wynwood Lounge Bar, che
richioma la vibrante atmosfera del
quartiere di Miami, ti accoglie in un
ambiente elegante e rilassante, ideale per
un aperitivo, un drink serale o un evento
privato esclusivo.

Dopo aver attraversato il Wynwood Lounge
Bar, ti troverai nel cuore pulsante del locale:
il Bar Centrale. Ispirato ai tradizionali
Ciringuiti caraibici, questo angolo e
pensato per offrire un‘atmosfera vivace e
informale, dove rilassarsi dopo una
giornata di lavoro.

Il Ristorante-Pizzeria Sottomuraq, invece, éil
luogo ideale per trascorrere una piacevole
serata estiva in compagnia, gustando
piatti autentici e di qualitd.

| GRAFFITI

Il locale & impreziosito dai murales di Fabio
Guarino, in arte “GuariArt”, un giovane
artista piacentino che spazia con maestria
dallillustrazione  anatomica  alle  pid
classiche tele pittoriche.

Conosciuto per le sue opere di street art,
Guarino ha contribuito in modo
significativo alla riqualificazione urbana di
Piacenza, portando colore e creativitd in
quartieri grigi e rendendo l'arte un potente
strumento di espressione e rinnovamento.







SOTTOMURA

RISTORANTE-PIZZERIA

ELENCO ALLERGEWN!I

GLUTINE -1
(cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi
ibridati derivati)

CROSTACEI E DERIVATI - 2
(marini e d'acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e
simili)

UOVA-3
(uova e prodotti che le contengono: maionese,
emulsionanti, pasta all'uovo)

PESCE E DERIVATI- 4
(prodotti alimentari in cui & presente il pesce, anche in
piccole percentuali)

ARACHIDI E DERIVATI-5

(creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

SOIA E DERIVATI - 6
(prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia
e simili)

LATTE E DERIVATI -7
(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti,
torte, gelato e creme varie)

FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI- 8
(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagid, noci
pecan, anacardi, pistocchi)

SEDANO E DERIVATI - 9
(sia in pezzi che allinterno di preparati per zuppe, salse e
concentrati vegetali)

SENAPE E DERIVATI - 10
(si puo trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella
mostarda)

SEMI DI SESAMO E DERIVATI- 11
(semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in
minima percentuale)

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 12

(anidride solforosa e soffiti in concentrazione superiori a
10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2 - usati come
conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti
ittici, in cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia, nelle
marmellate, nell'aceto, nei funghi secchi e nelle bibite
analcoliche e succhi di frutta)

LUPINO E DERIVATI - 13
(presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini,
farine e similari)

MOLLUSCHI E DERIVATI - 14
(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica,
patella, vongola, tellina, ecc...)
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D, ..

CONTATTI

DOVE SIAMO
Viale Pubblico Passeggio
29121 Piacenza PC

TELEFONO
+(39) 328 6925941

EMAIL
sottomurapc@gmail.com

f

www.sottomurapiacenza.com



